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W.Lauche Deutsche Pomologie 1882/83. 

Lucas 1899 Monatshefte. 



Stoll,1888,Autriche,Pomologie. 

ORIGINE : Fin du 18° siècle . Des greffons furent envoyés depuis l'Autriche , par le 

professeur Credé , au pomologue allemand Christ. André Leroy d'Angers l'a multipliée dans 

ses pépinières dès 1868 et , encore en 1916 (plus en 1935) elle était inscrite dans le catalogue 

de ces établissements .Décrite avec gravure couleur par l'allemand W.Lauche , n°10, Deutsche 

Pomologie , 1882/83. Protégée à Brogdale , "The book of apples" , 1993 , p.255. 

 Encore très cultivée en Allemagne vers 1926 (Premier congrès commercial de la pomme de 

table , juin 1927 , Bourges. P.348 -Gravure N. et B. ici à gauche). 

 On trouve encore cette pomme en Alsace. 

 

SYNONYMES : Durable trois Ans (Diel , Allemagne , 1802) - Rouge Rayée (d°) - Rother 

Eiser (Oberdieck , Allemagne , 1865, 1899) - Eiser Rouge (Leroy , 1873) - Eiserapfel - Roter 

Eiserapfel. 

 

MATURITE-CONSOMMATION : Janvier-Avril . A.Leroy écrit encore bonne en juillet. 

Oberdieck encore bonne en été de l’année suivante. 

 

FORME : Moyenne à plus , L=72mm. , H=63mm. - Plus large , conique , asymétrique et 

pourtour côtelé (Verger Français : assez régulier - Leroy : souvent irrégulière et contournée au 

sommet , c.à d. côté œil).Aplatie côté cuvette du pédoncule. 

 

EPIDERME : Lisse , tout lavé de rouge-brun clair (rarement on voit du jaune) , partout très 

fouetté de carmin foncé (stries), traces fauve un peu rosé . Lenticelles larges , nombreuses , 

gris clair, parfois anguleuses. 

 

CUVETTE du PEDONCULE : Large , évasée , profonde , fauve squameux un peu rosé. 

 

PEDONCULE : Gros , très court , ne dépasse pas. 

 

CUVETTE de L’ŒIL : Peu profonde , étroite , plissée , très côtelée.( la pomme décrite dans 

Le Verger Français ne semble pas correspondre). 

 

L’ŒIL : Grand ou moyen , clos ou mi clos , presque à ras du sommet. 



 

CHAIR : Blanche ou à peine jaunâtre ou verdâtre , fine ou mi fine , croquante , juteuse , 

sucrée , délicatement acidulée et parfumée . Première qualité (Le VF : légère amertume non 

désagréable). 

 

LOGES à PEPINS :Hautes, feutrées, closes. Choisel 2008 selon Oberdieck qui 

donne une autre version contradictoire en 1899 Monats. : lisses. 

 

OBSERVATIONS : Lenticelles sur bois petites , rares. Ne pas confondre avec Cousinotte 

Rouge d’Hiver par l’épiderme qui lui ressemble. 

LOGES : Hautes, larges, mi ouvertes, lisses. 

 

REFERENCES : Choisel. 

 

BIBLIOGRAPHIE : Philippe Girardin et Bruno Ferry "Pommes d'Alsace et des Vosges" , 

1993- Le Verger Français , 1948 , p.474(sous réserve)- A.Leroy , Angers , 1873 , Dictionnaire 

de Pomologie , n°154 - Heidemïj , De Nederlandsche Boomguard , 1868 , n°6 , pl.3 (vue 

couleur ici). Lauche. Oberdieck n°438 Illustrirtes 1875,et Mona.1899. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


